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CRIOLLA BILLANCA

MENDOZA - ARGENTINA

2019

Varietales: 90% Pedro Ximenez (Criolla Blanca) + 10 % Gewiirztraminer + Viognier
+ Semillén

Vifedo: PX: Ubicado en el distrito de Gustavo André, Departamento de Lavalle, a
560 m.s.n.m., Parral de 20 afios plantado sobre pie franco con riego tradicional por
manto, manejo sustentable, suelo de origen aluvional, franco arenoso y muy profﬁn—
do resultado del depdsito de sedimentos finos como arena principalmente y algo de
limo y arcilla. El clima es sumamente desértico, con temperaturas extremas.

10% Trivarietal: Uvas provenientes de la IG Los Chacayes, en el valle de Uco, 2 1.100
m.s.n.m.

Vineyard: PX: Located in Gustavo André, within de Lavalle Department, at 570 m. a. s.
L, it is a 20-year-old Parral (Canopy or Pergola style), with traditional flood irrigation,
sustainable %rmed. Soils are fine j;posity from fluvial activity, mainly sand. Climate is

desertic with ample thermal amplitude.
10% Trivarietal: Grapes from IG Los Chacayes, Uco Valley, @1.100 m.a.s.]

Cosecha: Manual, segunda semana de febrero 2019 @ 23 brix.
Harvest: Manual, second week of Feb. 2019 @23 brix.

Fermentacién: Levadura nativa, en recipiente de concreto crudo de 5.000L L, por 21
dfas, sin contacto pelicular.
Fermentation: Native yeast, in raw concrete 5.000 L. cubes, for 21 days.

Crianza: PX: 100% en huevo de concreto, sobre lfas, por 6 meses, 8 meses de crianza
en botella. FML espontanea.

10% Trivarietal: Criadera con pipas de 400 L roble francés 2 afios bajo velo en flor.
Nota: El Trivarietal que compone el 10% de este vino se agrega al PX al momento del
embotellado, en forma de “dosage”.

Ageing: PX: 100% in unlined concrete eggs, sur lie, for 6 months, spontaneous MLE then
8 months in bottle.

10% Trivarietal: 400 L. French oak pipes criadera, 2 years under flor (biological ageing).
Note: The wine (Trivarietal) that conforms the 10% of the total finished wine is added at
bottling time in form of “dosage”.

Alcohol: 13.5% - pH: 3,2 - Acidity: 6,1 g/l. - Az R: 2 g/1. - A. Vol: 0,4
Produccién: 8000 botellas / Production: 8000 bottles

Temperatura de Servicio: Airear a 7°C - Servir a 10°C
Service Temperature: Aerate at 7°C - Serve at 10°C.
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